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ESPECIFICACIONES TECNICAS
KC-520

Descripcion:

KC-520 es un detergente alcalino de servicio pesado que genera poca espuma. La
mezcla de alcalinidad y agentes surfactants ofrecen una limpieza superior para
limpieza de depdsitos pesados, tales como grasa, aceite y manteca quemada. El KC-520
esta disefiado para ser usado en tanques de remojo o como un limpiador al hervir el
equipo. También puede ser usado con vapor o medios mecanicos de limpieza en todos
los departamentos de plantas procesadoras de carne, pollo o alimentos.

Propiedades fisicas:
Aspecto - Polvo blanco
Olor - Alcalino

pH, 2% solucién - >13
Espuma - Mediana
Enjuague: Excelente

Instrucciones de uso:

El KC-520 es diluido normalmente a un rango de 2-12 onzas por galén de agua
dependiendo de los depdsitos a remover, la temperatura del ciclo de limpieza y el
tiempo permitido para la limpieza.

Antes del uso en fabricas de procesamiento de carney de carne de polleria y centrales
lecheras inspeccionadas por los federales, los productos de alimentosy los materiales
de envasados deben ser quitados del cuarto o protegidos con cuidado.

Seguridad:

Contiene hidréxido de sodio. No se debe mezclar con acidos. No debe de ser usado en
aluminio o cualquier otra superficie de metales suaves. Contacto con los ojos y piel
puede causar quemaduras. Evite el contacto con los ojos, piel y ropa. Evite inhalar el
polvo o niebla de las soluciones.

Almacenamiento:
Absorbe humedad del aire. Mantenga el contenedor cerradoy almacénelo en un lugar
secoy fresco.
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