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ESPECIFICACIONES TECNICAS
KC-505

Descripcion:

KC-505 es un limpiador super fuerte, muy espumante, caustico y desengrasante. Este
producto contiene una mezcla poderosa de surfactantesy agentes quelantes para el
uso en las aplicaciones de limpiar dificiles. Aunque el producto puede ser usado frio, los
resultados mejores usualmente se obtienen a las temperaturas de 100-120°F. KC-505
puede ser usado en todos los departamentos de carne, carne de polleria y las plantas
del procesamiento de alimentos generales.

Propiedades fisicas:

Aspecto - Liquido marrén claro
Olor - Leve

pH (concentrado) - <13
Densidad - 11.85 libras por galon
Espuma - Muy alta

Enjuague - Excelente

Instrucciones de uso:

KC-505 es normalmente diluido a la velocidad de 2-12 onzas por galén de agua depende
en la suciedad a quitar, la temperatura del bafio de limpiar y el tiempo permitido para
limpiar. Cuando se usa en lavado de presion, la dilucion tipica es 50-100:1.

Nota: Este producto no es seguro para el uso en metales suaves, las superficies
galvanizadasy pintadas.

Antes del uso en fabricas de procesamiento de carne y de carne de polleria y centrales
lecheras inspeccionadas por los federales, los productos de alimentos y los materiales
de envasados deben ser quitados del cuarto o protegidos con cuidado.

Seguridad:
Contiene hidroxidos de sodio y potasio. Contacto con los ojos y la piel puede causar
quemaduras. Evite contacto con los ojos, la piel y la ropa.

Lea la Hoja de Datos de Seguridad (SDS) antes de usar este producto.

Almacenamiento:
Mantenga el contenedor cerradoy almacenado en un lugar frescoy seco.
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