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ESPECIFICACIONES TECNICAS
KC-260

Descripcion:

KC-260 es un limpiador que no forma espuma para sistemas de limpieza automaticos.
KC-260 esta disefiado para ser usado en superficies de aluminio. La combinacion de
ingredientes en esta mezcla, lo hace un limpiador potente para residuos de humo,
aceitesy grasas animalesy depdsitos superficiales. KC-260 también puede ser usado
como un limpiador general en equipo, maquinaria, utensilios, etc. en todos los
departamentos de plantas procesadoras de carne, polloy alimentos en general.

Propiedades fisicas:

Aspecto: Liquido claro

Olor: Olor ligeramente dulce

pH, concentrado: 13@26°C

Gravedad especifica: 8,95 libras por galén
Formacion de espuma: Ninguna
Enjuague: Excelente

Instrucciones de uso:

Enjuague el drea a ser limpiada con agua caliente (100-140°F) para remover los
depdsitos. Use de 2-6 onzas de KC-260 por galon de agua caliente (100-140°F). Circule
por 10 minutos. Desague. Enjuague completamente con agua.

Antes del uso en fabricas de procesamiento de carne y de carne de polleria y centrales
lecheras inspeccionadas por los federales, los productos de alimentos y los materiales
de envasados deben ser quitados del cuarto o protegidos con cuidado.

Seguridad:
Evite contacto con la piel y ojos. Irritacion de los ojos puede resultar del contacto
directo con este producto. El contacto prolongado con la piel puede causar irritacion.

Lea la Hoja de Datos de Seguridad (SDS) antes de uisar este producto.

Almacenamiento:
Mantenga el contenedor cerrado y almacene en un lugar fresco y seco.
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